Produkt: 17104 Omackova marinada kari

pacovis|

SPECIFIKACE PRODUKTU

Nazev produktu: 17104 Omackova marinada kari
Oznaceni produktu: Omackova marinada kari
Cislo produktu: 17104
Popis: Kofenéna omacka je kombinaci omacky, kofeni a Skrobu. Pfi tepelné
Upraveé po pfidani vody vznika chutna husta omacka. Pouzité rostlinné
oleje dodavaji hotovému jidlu leskly a chutny vzhled
Slozeni: Komponenty Poznamka E - éislo
Rostlinné oleje fepkovy
Bramborovy Skrob
Kari
Jodova sl
Sacharoza
Natriumacetat konzervovag 262
Guarova mouka Zahu$tovaé 412
Extrakty z kofeni
Xantan Zahustovacd 415
Aroma
Kyselina askorbova Antioxidant 300
Davkovani: 160 g/ kg

Alergeny a piimési dle platnych predpist

(na zakladé Prilohy Illa Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2007/68/ES, o sblizovani pravnich predpisl ¢lenskych statu tykajicich se
oznagovani potravin, jejich obchodni Gpravy a souvisejici reklamy a vyhlagky MZd. CR &.113/2005 Sb., o zplisobu oznagovani potravinovych a
tabakovych vyrobku, v platném znéni)

Souhlasi - zakfizkovano Obsazeno v Nazev | Zpraco
produktu 1.) latky vano v
(Typ, zavodé
nazev) |2)
C. | Ptimés Ano [ NeV
1 | Obiloviny obsahujici lepek (tj. pSenice, Zito, je€men, oves, pSenice Spalda, kamut X X

nebo jejich hybridni odrady) a vyrobky z nich s vyjimkou glukosového sirupu a
dextrézy z pSenice (*),maltodextrini na bazi pSenice (*), glukosového sirupu
vyrobeného z je¢ného skrobu a obilovin pouzivanych k vyrobé destilatt nebo lihu
zemédeélského plivodu pro lihoviny a jiné alkoholické napoje

2 | KorySi a vyrobky z nich X X
3 | Vejce a vyrobky z nich X
4 | Ryby a vyrobky z nich s vyjimkou rybi Zelatiny pouzivané jako nosi¢ u vitaminovych X X

nebo karotenoidnich pfipravkd, rybi Zelatiny nebo vyziny pouzivané jako éefidlo pfi
vyrobé piva a vina

5 | Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich X X

6 | Sojové boby (s6ja) a vyrobky z nich s vyjimkou zcela rafinovaného séjového oleje a X X
tuku (*), pfirodni smési tokoferolt (E306), prirodniho D-alfatokoferolu, pfirodniho D-
alfa tokoferolacetatu, pfirodniho D-alfa tokoferolu sukcinatu ziskaného ze séjovych
bobd, rostlinného oleje ziskaného z fytosterolli a ester fytosterol ze séjovych bob,
rostlinny stanol ester vyrobeny ze sterolt z rostlinného oleje ze séjovych bobl

7 | MIéko a vyrobky z néj (véetné laktdzy) s vyjimkou syrovatky pouzivané k vyrobé X X
destilat( nebo lihu zemédélského putivodu pro lihoviny a jiné alkoholické napoje a
lactitolu

8 | Suché skorapkové plody, tj. mandle, liskové ofechy, viasské ofechy, keSu ofechy, X X

pekanové ofechy, para ofechy, pistacie, ofechy makadamie a queensland a vyrobky
Z nich s vyjimkou suchych skofapkovych plodl pouzivanych k vyrobé destilatd nebo
lihu zemédélského puvodu pro lihoviny a jiné alkoholické napoje

9 | Celer a vyrobky z négj

10 | Hof¢ice a vyrobky z ni

x

11 | Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

XX [ XX

12 | Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vy$$ich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/I,
vyjadreno jako SO,

x

13 | VIEi bob (lupine) a vyrobky z négj

14 | Mékkysi a vyrobky z nich

x

1.) KFizové kontaminace nemohou byt zcela vylou¢eny




Produkt: : 17104 Omackova marinada kari

2.) Zpracovavano v zavodé, neni soucasti receptury

Sensorické viastnosti:

Kozistence:

Pastovita

Barva:

Zlutava

Cichovy vjem:

Druhové typicka kofenéna

Fyzikalné — chemicka data:

Parametery: Hodnota / 100g:
Kaloricka hodnota kJ 2323 | kcal 555
Tuk 48 g
Z toho nas. masné kyseliny 6,69
Sacharidy 27,79

Ztoho cukr 3,89
Protein (N x 6,25) 3,29
NacCl 1249
Vlaknina 3,29
Mikrobiologicka Data:
Parametery: Hodnota:

Aerobni mesofilni zarodky

< 10°bunék/g

Salmonella ssp.

Neurcitelna ve 25 g

Plisné <10*bunék/g
Kvasinky < 10* bunék/g
E. coli <100 bunék/g

Koagulasepos. Staphylokoky

< 100 bunék/g

Baleni: PP védro 2,5 kg
Skladovani a podminky V suchu a chladu / chranit pred svétiem a vihkem
tl’ansportu:

Min. trvanlivost:

9 mésicu v neotevieném originalnim baleni, dle etikety

Cizi latky a GMO

Plati toleran¢ni a hrani¢ni hodnoty $vycarského nafizeni o obsahu cizich latek FIV (Fremd- und Inhaltstoffverordnung). Tento vyrobek nebyl vystaven ionizujicimu zafeni.

Firma PACOVIS AG nepouziva geneticky ovlivnéné zpracovatelské postupy ani GMO- pomocné latky. Tento vyrobek neni sloZzen z geneticky modifikovanych organismi (GMO),
neobsahuje Zadné GMO, neni vyroben z GMO a neobsahuje Zadné pfisady, které by byly vyrobeny z GMO. Produkt nepodléha povinnosti znaceni dle Nafizeni EK ¢&. 1829/2003 a
Natizeni EK ¢. 1830/2003. Firma Pacovis AG nepouziva geneticky pozménéné suroviny. Pokud by k tomu mélo dojit, bude zakaznik vzdy pfedem informovan.

Upozornéni:

Tento vyrobek spliiuje pozadavky $vycarského nafizeni o potravinach, platné pfedpisy EU v oblasti potravinafskych vyrobki a LFGB Némecku. VSechny vstupni latky jsou kontrolovany
dle HACCP-konceptu. Parametry uvedené ve specifikaci mohou podiéhat vykyviim avsak bez toho, Ze by byla ovlivnéna funkénost vyrobku. Pokud je to nutné, jsou hrani¢ni hodnoty
oznaceny s ,max.“nebo ,min.“ Za Skody vzniklé nespravnym pouzitim, nespravnym davkovanim nebo $patnym skladovanim nepfebiré vyrobce ani dodavatel Zadnou odpovédnost.

Tato specifikace byla elektroniky vygenerovana a je platna i bez
podpisu.
Vystaveno: Uvolnéno: Nahrazuje dokument z:  1.4.2019
TRACTO s.r.o. TRACTO s.r.o. Nova revize: M1
Datum: Datum:
15.3.2021 15.3.2021

Vyrobce: Pacovis AG, Grabenmattenstrasse 19, CH-5608 Stetten, Tel. +41 (0)56 485 93 93,
Dodavka pfes: TRACTO s.r.o. U Menhiru II/ 229, 252 25 Zbuzany Tel. +420 730 109 727
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